
ricliti~(r Wrg, wcnn dir Hcr;iuagcbrr bri zukiinitigrn ICrgiinzungs- 
b inden  noch mehr bestimmte lohnende Neuentwicklungen schwer- 
punktsiniiflig herausgreifrn, u m  dicse unifassrntl darzust.ellen. 

Ein Sachregister mit 4500 Stichwortrrn rrleichtrrt die ube r -  
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Aunlgse der Fette und Fettprodukte. einsrhlieDlich der Wachse, 
Harze und xlrrwandtrr Stoffe, herausgcg. von H. P. Kazrfi, ianii. 
Springer-Verlag, Berlin-C;ottingen-Hcidelberg 1958. 1. Aufl.; 
Bd. 1: Allgemeincr Teil. X I ,  1104 8.; Btl. 2 :  Spezieller Teil, S I I ,  

Das zweibindige Wcrk ist vornehnilich rler Analyse gewidmet 
und  fur die auf dem Gcbirt der Fettanalyse tiitigen Chemiker, Bio- 
logen, Landwirte, Arzte und Apotheker als Nachschlagewerk gc- 
srhrieben. Es sol1 den deutschen Fachgenossen die ausliindischc 
Fachliterat,ur vermitteln. Fet te  u n d  Fet tprodukte  sintl im  wei- 
testrn Sinne verstanden und umfassen z. B. such  Sterine, fettlos- 
liche Vitamine, Phosphatide, Wachsr, naturliche Harze, synthet i -  
sehe waschaktive Stoffe, Anstriehmittel, Leder-Frttungsmittel usw. 

Der erste Band enthal t  den a l l g e m e i n e n  Te i l .  I n  der Einlei- 
tnng findrt sich ein Schema der Lipoide. h u f  11 Seiten wird eine 
gedrangte ubersicht, uber Gewinnung u n d  R,affination von Olen 
und Fetten gegebcn. Als I’oraussetzung f u r  eine ersprieBliche ana-  
lytische Arbeit wcrden auf 323 Seiten dic chemischen Grundlagen 
abgehandelt, zunachst die Konstitution der Glyceride, Fettsauren 
und drs Glycerins (120 S.), dann  die chemischen Verandrrungen 
[Reakt iunen)  der Fett.c und FcttsHuren (160 S.), die Fettbegleit- 
stoffe (Kohlenwasserstoffe, Sterine, I i poehromr  und  Lipovit- 
amine, sowie (von  E.  Ii ler lk  und H .  Debt&) Phosphat ide und  
Cerabroside (159 S,), die Wachse (23  S.) und schlieOlich die na-  
turlichcn Harzc ( W .  Saiader~,~an?f ,  13 S.). Dieses Kapitel stellt eine 
ausgezeichnrte Monographie des gegenwartigen Wissenstandes auf 
dem behandelten Gcbiete dar. (Die Tertzeilen vor Tabelle 1 4 a  auf 
S. 98 konnteit zu der Annahme vcrfiihren, ungeradzahlige unver- 
zweigte Fettskuren kiinwn in der Natur  nicht vor ,  was bci einer 
Weuauflage geandert werden sollte). 

Das eigcntliche Anliegen des W r r k r s  wird ausfuhrlirh auf 757 
Beiten dargebracht. Sowrit vorhandrn,  werden die entspr. V o r -  
schriitcn der Deutvchen Gesellschaft, fu r  Frttwissenschaft und  der 
American Oil Chemists’ Society herangezogcn. Begonnen wird mit  
dem qua1it::tiven Nachweis von Fettstoffen (1 S.)  und ihrem mi- 
kroskopischen Nachweis in  tierischen und pflanzlichen Geweben 
( 8  S., C:. Griebe l ) .  Auf 31 Seiten wird sehr vollstindig die yuant i -  
ta t ive Best.immung des Fet tes  in  pflanzlichenl und tierischcm Ma- 
terial (aber auch des Wassers, des Eiweifles UEW.  da r in )  sowie des- 
sen f u r  die Analgse entscheidende Probenahme gebracht. Die vier- 
aeitige Tabelle zur Unlrrclrnung von Stickstoff (Kje ldnhl )  i n  Am- 
moniak und  Eiweifi hiitte wohl dureh die einfachr Formel ersyar t  
wrrden  konnen. 26 Seiten sind der Arbeitstechnik der fur das Fet t -  
pebiet wichtigen Mikrochemie (G. f h r b t r c k )  gewidmet. Probenahme 
der Fet te ,  qualitative Prufungen (17 S.), quant i ta t ive Bet immung 
der Haupt-  und  Nebcnbestandteile (50 S.) folgen. Die Ausiuhrun- 
gen z u r  Bestinlnlung der Spurenmetalle in  Fet ten sind zu kurz. 
Man verrnillt. Angaben iiber die vorzuziehrndr spektrophotome- 
trische Bestimmung van  z. B. Kupfe; unrl Blei m i t  Dithizon, von 
Eisen mit a-Phenanthrolin, yon  Nickel narh Osydat ion mit Di- 
rnrthylglyosim usw. 

Bri  der spektropho(orrletrisrhen Mcthode z u r  Phosphor-Be- 
stinimung iehlt die Angabe, daB die Blaufarbung des reduzierten 
P h o s p h o r n i o l y b ~ a n s i u r c - ~ , ) m p l e s a s  a m  besten bei 515 my ge- 
niessrn wird. 

Die Ausfuhrungen uber die Zerlegung v o n  Fetts iure-  oder Gly- 
eerid-Gemischen durch WasJerdampfrerfluchtigung, Bleisalzfal- 
lung, Bromierung, Pertnanganat-Oxydation, Kristallisation usw. 
(39 S.) zeigen die mehr qualitative Natur  aller dieser Operationen. 
8 6  Seiten sind der Ermit t lung dcr Kennzahlen von  Fettstoffen ge- 
widmet, dieimmer wieder vor allem fur kleinerc, apparat iv  einfacher 
ausgeriistpte Laboratorien die einzige und bequemste Methode zur 
Beurteilung r o n  Fet ten zur technischen Verarbeitung darstellt. 

Die heutr  zur Charakterisierung von Fettstoffen immer mehr 
herangezogenen physikalischen Kenndaten nnd  ihre  Bestimmung 
sind g u t  berucksichtigt, wie Dichte, Loslichkeit, Schmelzverhalten, 
Siedeverhalten (dieses von E. Jaiitzen), colorimetrischc Messun- 
gen, Flamm- und Brennpunkt  (95  S.). Die optischen Messungen 
sind hinreichend gewurdigt (70 S.). Die Farbmessung von  Fet ten 
mit einfachen Mitteln wird inliner ein strittiges Problem bleiben, 
doch ist die einwandfreie BIet,hode der mechanischen Aufnahme 
der Absorptionskurve iiber das  gesamte sichtbare Spektrum hin 
llur in  apparat iv  entsprechend ausgerbsteten Laboratorieu moglich. 
Deshalb werden a u r h  die primitiveren Methoden der Praxis ge- 
schildert ( 5  S.). Messungen tler Triibung, der Fluorescenz, des op- 
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tisclien Urehvermiigens von Fettstoffen werden weniger (auI  8 S.) 
eingehend beschrieben als die des Brechungsindex (18 S.). Die 
Messung der Lichtsbsorptiorl yon Fettstoffen i m  UV-Gebiet (Iso- 
len- und Konjuensiuren)  und  irn IR-Bereich (cis-trans-Isomeric) 
sind derzeit wichtige Hilfsmittrl der Fettanalytiker. Sir werden 
zutreffrnd geschildert (41 S.). Hier werden die guten Darlegungen 
der theorrtischen Grundlagen dem Praktiker besonders willkom- 
m e n  sein. VermiCt wird eine Erwahnung anderer weitverbreiteter 
Infrarot-MrBgerate als des yon Leitz. Weiterhin werden dem Be- 
nutzer elektrische Messungen als Hillsmittel in  besonderen Fallen 
nahegcbracht (22 S.). 

Die idngsten Fortschritte der Fettstoff Analytik wurden durch 
die Anwendung c h r  o m a t  o g r a p  h i s c h e r  Methoden ( im  weitesten 
Sinne) erzielt. Deshalb ist dirses Gebiet eingehend gewiirdigt wor- 
den (106 S.). Der LBwenanteil entfallt auf die von H .  P .  Kaufnumn 
besonders gepflegte Papierchromatographie (66 S.). Auch die Sau- 
lenchromatographie kornmt gut. weg (26 S.), wahrend die in  jung- 
ster Zeit zu entscheidender Bedentung gekommene Gas-Chromato- 
graphie irn Erscheinungsjahr noch zu wenig berucksichtigt werden 
konnte ( 5  S.). Besonders die Fortschritte der letzten Jah re  ver- 
langen eine erganzende Monographie. Messung von Viscositat, 
Konsistenz, Obcrflachen- und Grenzflichenspannung sind hin- 
reiehend beschrieben (26 S.).  

Die Analyse der begleitenden Kohlenwasserstoffe und Sterine 
wird auf 1 6  Seiten gebracht. 1V. Halden schildert die Bestimmung 
der Vitamine D,  E und K ( 3 2  S . ) ,  E. K l e n k  und H .  Debuch die der 
Phosphatide und Cerehroside (16 S.), C. Liidecke die der Wachse 
(45 S.) und W .  Sandermnnn die dcr Harze (55  S.). Zu begrullen 
ist die Wurdigung des in stets steigenden Mengen anfallenden u n d  
verwendeten Tallijles (5  S.). 

Ents t ammt  der 1. Band hauptsichlich der Hand des Heraus- 
gebers, so wurdcn f u r  den 2., den speziellen Teil, anerkannte Fach- 
lcute als Mitarbeitrr gewonnen. 

C. Griebrl berielitet uber die mikroslropisehe Untersuchung feti- 
liefernder Rolistoffe animalischcr u n d  pflanzlicher Herkunft und 
ihrer Abfallprodukte (39 S.), K. Ttizilel uber die Untersuchung der 
Slpeisefette (72 S.) mit  Ausnahme der von 1V. Mohr  geschilderten 
Analyse der Milchcrzeugnisse (54 S.! und der der Kakaobut ter  
(11. W e r n e r ,  12 S.). Die nicht leicht zahlenma0ig erfaCbare Ver- 
dorbenheit von Fet ten behandelt 11. S c h 7 d f u F  (19 S.). 

Die Untersuchung technischer Fet te  und Fett.produkte wird be- 
sonders ausgiebig berucksichtigt. Die Analyse der Oleine und an-  
dcrer Schrnalzmittel heschreibt. M .  Iiekrtn ( 2 2  S.). Manchcr Fct.t- 
untervucher wird in  diesen Kapiteln eine Tabellc uber die typische 
Zusammensetzung teehnischer Fettsauren verrnissen, wie sie z. B. 
E .  S. Pal t i son  in  ,,Industrial Fa t ty  Acids and their Applications“, 
New York 1959, S. 6, bringt. A .  Hi i i l e rwa ier  und R .  ,\leu geben 
Vorschriften zur Untersuchung von Seifen und Seifenerzeugnissen. 
Die technische Entwicklung auf diesem Gebiete fitellt den Analy- 
tiker vor stets neue Probleme, zu deren Losung dieser Abschnitt 
gute  Hinweise gibt. Mindestens Erwihnung  der  Trennung und Be- 
stiinmung von Phosphaten durch Papierchromatographie ware 
empfehlenswert gewesen, daFur ha t t e  manches kurzer gefallt oder 
weggelassen werden konnen (z. B. das Persulfat). Der umfang- 
reiche Bcitrag von B .  W u r a s e l ~ , ~ ~ i t t  und F .  W .  Kedcoco uber syn- 
thetiache waschaktive Stoffe ist eine ausgezeiehnete Monographir 
uber dieses schwierige Kapitel der Analytik (82 S.). Untersuchung 
snlfatierter o l e  und Fe t t e  beschreibt H. I*’inkrti (32 S.). Beriick- 
sichtigung hat ten hier die sulfitierten Fet te  verdient. Analyse r o n  
Anstrichmitteln schildert G. Zeidler  ( m i t  E .  G n l i 7 ~ s k y )  (109 S.), von 
Fakt is  H .  Lolimwntt (10 S.). von Lederfettullgsmitteln H. G~hamnt 
(36 S.), von Wollfett und Wollfettprodukten W.Guiz f i l e  (12 S.) und 
von  Glycerin und  anderen mehrwertigen Alkoholeii R.  Ne i l  (64 8.) .  

Das Werk fullt eine Liicke an3 und h a t  seine Bewahrungsprobe 
bereits i n  vielen Laboratorien bestanden. Es erweist sich als zuver- 
lassiges und unentbehrliches Handbuch der Fettchemie u n d  ver- 
wandter  Gebiete, dem weitr Verbreitung gewil3 ist.  
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Die Wiedergabe von Gebrauchsnarnen, Handelsnarnen. Warenbezeich- 
nungen und dgl. in dieser Zeitschrift berechtigt nicht zu der Annahrne, 
dap  solche Narnen ohne weiteres von jedermann benutzt werden durfen. 
Vielrnehr handelt es sich haufig urn gesetzlich geschiitzte eingetragene 
Warenzeichen, auch wenn sie nicht als solche gekennzeichnet sind. 
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